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ПРИКАЗ

	__09.01.2020___ 


	
	№ 9_


Об организации питания воспитанников и сотрудников МБДОУ «Детский сад № 17 комбинированного вида» г.Воркуты в 2020 году
С целью организации сбалансированного рационального питания детей и сотруд​ников в учреждении, строгого выполнения и соблюдения технологии приготовления блюд в соответствии с 10-дневным меню, выполнением норм и калорийности, а также осуществле​нии контроля по данному вопросу в 2020 году 

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Организовать питание детей  в соответствии с Положением об организации питания воспитанников в МБДОУ «Детский сад № 17 комбинированного вида» г.Воркуты, в соответствии с действующими санитарными правилами  для организации питания детей в возрасте от 1,5 до 3-х лет и от 3-х до 7 лет,  посещающих дошкольные образовательные  учреждения  с   12-и часовым режимом функционирования.
2. Руководствоваться примерным 10 -дневным меню, используя технологические карты.
3. Возложить ответственность за организацию питания на  медсестру (Святогор Э.В.) согласно договора.
4. Утвердить график приема пищи, в соответствии с режимом дня (по возрастной группе):
· завтрак (по возрастной группе)-8.00 - 8.50;
· второй завтрак 9.30 (ясли ,1 младшая), 10.00 - 10.30;
· обед 11.15-13.00;
· полдник 15.15 - 15.55;
· ужин 17.05-17.55
5. Назначить ответственным за составление меню- требование кладовщиков Ляшенко А.П. и Гофанову Е.Ю., Дейну О.И.
6. Ответственным:
6.1.
Составлять меню-заказ накануне предшествующего дня, указанного меню.
6.2.
При составлении меню- заказа учитывать следующие требования :

- определить нормы на каждого ребенка и сотрудника, проставляя норм у выхода блюд;
· норма питания сотрудников определяется соответственно норме питания детей;

· проставлять количество позиций используемых продуктов прописью; 
· при отсутствии наименования продукта в бланке меню дописывать построчно;
-
указывать в конце меню количество принятых позиций, ставить подписи медсестры, завхоза, одного из поваров, принимающих продукты из кладовой и заведующего.
6.3.
Представлять меню для утверждения заведующего накануне предшествующего дня, указанного в меню.
6.4.
Возврат и добор продуктов в меню оформлять не позднее 9.00, после подведения подсчета присутствующих детей.
7.
Сотрудникам  пищеблока, отвечающим  за  организацию  питания  в учреждении – поварам ( Суравова Л.К., Матвиенко Е.В.,  Батманова Н.Н.,), кладовщикам (Ляшенко А.П., Дейна О.И.)
7.1 Разрешается работать только по утвержденному и правильно оформленному меню.
7.2.   За   своевременность   доставки   продуктов,   точность   веса,   количество   и ассортимент      получаемых   с   базы   продуктов   несут   ответственность   кладовщики учреждения (Ляшенко А.П., Дейна О.И. и экспедитор базы.)
7.3. Обнаружение некачественных продуктов или их недостаточность оформляется актом, который подписывается представителями МБДОУ (завхоз,  медсестра, заведующая) и поставщика в лице экспедитора.
7.4 Получение продуктов в кладовую производит кладовщик (Ляшенко А.П., Дейна О.И.) или лицо её заменяющее;
7.5. Выдачу продуктов из кладовой в пищеблок производить в соответствии с утвержденным заведующей меню не позднее 17.00 предшествующего дня, указанного в меню.
8.
В целях организации контроля  за приготовлением пищи согласно меню-требованию создать комиссию по проверке выхода блюд:
·  медсестра Святогор Э.В.
· заведующая Сорнева С.Н.
· учитель- логопед Мергасова О.В. 
 Проверки осуществлять не реже 2 раз в месяц.  Запись о проведенном контроле производить в специальной тетради, которая хранится на пищеблоке; ответственность за ее ведение возлагается на  медицинскую сестру (Святогор Э.В)

9.
Поварам (Суравова Л.К., Матвиенко Е.В.,  Батманова Н.Н.), строго соблюдать технологию приготовления    блюд, закладку необходимых продуктов производить по утвержденному графику:
· 6.30- сахар в компот
· 7.00 -мясо, куры в 1 блюдо; продукты для запуска;
· 7.30.- масло в кашу;

· 10.00- продукты в 1 блюдо (овощи, крупы);
· 10.00.- масло во второе блюдо;
· 13.00 - продукты для полдника.

· 14.00 – 15.00 - продукты для ужина.
9.1. Витаминизация третьего блюда проводится под контролем медицинского работника. За закладку аскорбиновой кислоты в третье блюдо ответственность несут повара.
10.
Кладовщикам (Ляшенко А.П., Дейна О.И.) ежемесячно проводить выверку остатков продуктов питания с бухгалтером отдела калькуляции МУ МЦБ.
11.
Утвердить график выдачи готовых блюд пищеблока в группы:
· завтрак-8.00 - 8.25;
· второй завтрак 9.30 - 10.00;
· обед 11.15-12.30;
· полдник 15.15 -15.25;
· ужин 17.05-17.25
12. Утвердить бракеражную комиссию в составе: медсестра, повар, заведующий ( 1 корпус), педагог-психолог, повар, воспитатель старшей группы (3 корпус), месестра, повар, кладовщик (4 корпус)
13.
По вопросам питания сотрудников:
13.1. Назначить ответственным за ведение табеля питания сотрудников
 кладовщика Ляшенко А.П.  - (о  снятии  и  постановке  на  питание  сообщать  ей).
13.2. Всем сотрудникам, решившим питаться в учреждении, включать в
меню 2 блюдо и хлеб на обед (по норме детского меню для детей с 3 до 7 лет).
13.3. На основании личных заявлений утвердить список сотрудников отказавшихся от питания в учреждении.

13.4.Ответственными за снятие проб во второй половине дня назначить:

1 корпус :

Заведующий- Сорнева С.Н.

кладовщик –Ляшенко А.П.
медсестра- Святогор Э.В.

повар- Матвиенко Е.В.
повар-Суравова Л.К.

3 корпус:

Педагог-психолог Гордеева Л.С.

повар-Батманова Н.Н.

воспитатель –Соколова Л.В.

14.
В пищеблоке необходимо иметь:
· инструкцию по охране труда и технике безопасности; 
· должностные инструкции;    
· инструкции   по   соблюдению   санитарно-противоэпидемического режима;
· картотеку технологии приготовления блюд;

· медицинскую аптечку;
· график закладки продуктов;
· график выдачи готовых блюд;
· нормы готовых блюд, контрольное блюдо;

· суточную пробу за 2 суток;
· вымеренную посуду с указанием объема блюд.

15. Работникам пищеблока запрещается раздеваться на рабочем месте и хранить личные вещи.

16.
Ответственность за организацию питания для детей  каждой группы несут воспитатель и младший воспитатель группы.
17. Утвердить график:

17.1. выдачи пищи с пищеблока (приложение № 1)

17.2  контроля организации питания на 2020 год.(приложение № 2)

18. Назначить комиссию по контролю за организацией питания (приложение № 3)
19. Общий контроль над организацией питания оставляю за собой.


Заведующая МБДОУ 







С.Н.Сорнева
